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Firmen mieten de
Caéaret—Raum a
Lventlocatipy,

Firmen reservieren Pliitze an
cinem reguliren Cabaret- .
; Abend und erleben Foodstories
gemeinsam mit anderen Gdsten.

(eeignet filr:

Kleinere Teams, Abteilungen,
= unkomplizierte Frimenfeiern.

Leistung:
% 4 Ginge a-la Carte

n Foodstorjes-

s €z;g‘emm"ndz;g-€
— 0bhne Dinner-Spoy,

beeignet fiip:

Fir 7 :
menfeiern, Meetings, Prisentatiy-
nen oder individyell, Formate =

Leistung:

2 Exklusive Nutzung deg Raums
Atmosphirische LEventlocatiyy,

PRIVATE Cootcv et
Night

Ein Abend, ein Unternehmen:

Das Foodstories Cabaret wird
exklusiv fiir Thre Firma bespielt.

ieeranet fiir:

Grosse Teams, Abteilungen oder
Kundenevents mit Anspruch.

) Interndtion.dle Show {4“5 L : t . : F/o?xz'é./e Raum(geymjmﬂg ‘//
) Unvergesslzc/ae Location eIs [I]]g YA : 1echnische Grundzzussmrmng ,_'/
¢ Exklusive Nutzung des Angebots A Lersinliche Aéstz'mmung

@ Persinliche Abstimmung
© Firmenbezug in Moderation

¢ 4 Ginge a-la Carte
© Internationale Show Acts

Preis; CHF 12°300.-

(Mindestkonsumation inkl. Tickets)

Preis: CHE 118.-/Person j

(Getrinke exklusiv)

e et g s



ABLALF
tos Alend?

... R
15.00 VIR \!’\j";.m

Empfang an der Outdoor-Bar

19.00 UHR
Das Cabaret eriffnet

19.30 UIR

Erster & zweiter Gang N

20.50 UHR | |
Zweiter Showblock R A 2

1,00 VIR J G
Hauptgang INDIVIDUELLE GESTALTUNG

9130 LR BEI EXKLUSIVBUCHUNGEN

Dritter Showblock
Auf Wunsch inszenieren wir den Abend
22.00 UHR auch als Flying Dinner oder passen Ablauf

D G L und Kulinarik individuell an.
( Restaurantbetrieb bis 00.00 Ubr) \ f_

Anderungen im zeitlichen Ablauf bleiben vorbehalten. © 2026 Pfefferbeere AG



Wir servieren ein saisonales Mehrgang-Menii,
das von unserem Kiichenchef eigens fiir das
Foodstories Cabaret sorgfiltig entwickelt wird.

Auch vegetarische und vegane Alternativen
sind fester Bestandteil unseres Meniis und bei
uns selbstverstindlich gleichwertig gedacht.

Sie wibhlen Ihr Menii im Voraus aus unserer
Karte oder entscheiden sich am Abend fiir eine
individuelle Auswahbl a la carte.

J \
[NNERHALB DES ABEXDS BIETEN WIR
AUSWAHLMOGLICHKEITEN:

3 Vorspeisen s 2 Zwischengiinge

4 Hauptspeisen $ 3 Desserts
\ f © 2076%fefferbeere AG ‘




Tirit Course -
WINTER SALAD ORANGE 7 &

BLATTSALAT | RADICCHIO ROSA | ORANGE | BAUMNUSSE

BEEF TARTAR LEEK

SCHWEIZER RINDFLEISCH | LAUCH | BUTTERMILCH
EIGELB | KAPERN | GERAUCHERTES LAUCHOL

(OCONUT LINE SOUP

ZITRONENGRAS | KOKOS-CREME | LIMETTE | KOKOSSCHAUM

@;{wm/ %0(1//@6 .
SUALLOP SAFFRO 5+ <

JAKOBSMUSCHEL | SAFRAN | RUEBLI | CHAMPAGNER | ORANGENBLUTE

OYSTER-MUSHROOM SAFFRO -

KRAUTERSEITLING | SAFRAN | RUEBLI | CHAMPAGNER | ORANGENBLUTEN

P
%( C (Dowrse

(KN TARTE-ANKY % e

POULETSTEAK | BBQ-JUS | KARTOFFEL-TARTE | HAGEBUTTE | FEDERKOHL

(RLERIAC TARTE-ANYY 5o o

SELLERIESTEAK | BBQ-JUS | KARTOFFEL-TARTE | HAGEBUTTE | FEDERKOHL

SHAWARMA PULLED BEEF

FLADENBROT | PULLED BEEF | TAHINI | FETA | GEMUSE

PORTOBELLO BEETROOT 7 &

PORTOBELLO-PILZ | RANDEN-CREME | SONNENBLUMENKERNE | BRUNNENKRESSE

@e}d@/{é
JHEESCAKE PISTACHE

CHEESECAKE | PISTAZIE | SALTED CARAMEL

IOOOLATE SAKE -

SCHOKOLADEN-CREME | MISO | BIRNEN | SAKE

GRANITEER LAVENDEL o i ac

GRANITEE | LAVENDEL | HONIG

/I/{/‘/('f)'(’///’(’l'




© 2026 Pféﬁferbeere AG




~ DRIKS

Unsere Bar erginzt das Menii mit einer
ausgewdihlten Selektion: Champagner, erlesene
Weine und elegante Cocktail-Klassiker —

i J ' T
erginzt durch alkoholfreie Alternativen. L=
Fiir Ihren Firmenanlass bieten wir den P
Getrinkeservice entweder & la carte oder /,

als vorab definierte Auswahl an.

TRANKESERVICE WARLIWEIS

o3

$a ld__ carte Ab?’f IUng
% vordefinierte Getra

e
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UABARET
Show Aels

Das Programm besteht aus internationalen
Show-Acts. Sie stehen im Mittelpunikt und

gestalten den Abend mit ihrer eigenen
kiinstlerischen Handschrift.

Gezeigt werden intensive, korperliche

Performances aus den Bereichen Akrobatik,

Tanz, Musik, Burlesque und Drag.

Die Darbietungen entstehen rund um

und mitten im Publikum. Markante Kostiime,

prignante Bilder und kraftvolle
Biihnenmomente prigen den Abend.

J

N

personlichen Bezug zu IThrem Unternehmen

. \
FUR TR UNTERNEHMEN INSZENIERT

Auf Wunsch integrieren wir einen

in Moderation oder Inszenierung.
(Exklusiv fiir Private Cabaret Nights.)

.
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Wie lange dauert der Abend? Dauer insgesamt ca. 4 Stunden.
Tiirdf] '_ng ab 18.00 Uhr, Beginn um 19.00 Uhr. Die Bar ist
reguliir bis 00.00 Uhr geiffnet.

erden?

le Anpassungen




